
Découvrez la car t e  é phémère 
& engagée de la Vi l l a Seren

#lavieseren 
@villaserenhossegor

N O S  3  E N G A G E M E N T S  A V E C  N O T R E  É Q U I P E

8 0 %  d e  n o s  i n g r é d i e n t s  p r o v i e n n e n t   
d e  m o i n s  d e  1 5 0  k m  a u x  a l e n t o u r s ,  n o u s
c o n n a i s s o n s  l ' o r i g i n e  d e  t o u s  n o s  p r o d u i t s

L e s  p r o d u i t s  s o n t  s e r v i s  s i m p l e m e n t ,
c u i s i n é s  a v e c  a m o u r  p a r  n o t r e  b r i g a d e

T o u t e s  n o s  s u g g e s t i o n s  s o n t  t e s t é e s  
e t  v a l i d é e s  p a r  l ' é q u i p e  d e  l a  V i l l a



N O S  P R O D U C T E U R S  &  
F O U R N I S S E U R S  P A R T E N A I R E S

 F romager i e  Bap t i s t e ,  Soor t s -Hossegor ,  F romages

 Por t  de  pêche  de  Capbre ton ,  Po i ssons  f ra i s

 Les  dé l i ces  de  S t  Orens ,  Cauna ,  Canard

 Ma ison  H i lo t t e ,  Sa in t  Geours  de  Marenne ,  F ru i t s  e t  l égumes

 Va l l ée  des  deux  sources ,  Ver lus ,  Légumes  e t  a romates

 Coopéra t i ve  Be l aun ,  A ldudes ,  V i andes  f ra î ches

 Coopéra t i ve  Axur i a ,  Chéraute ,  produc teurs  de  v i ande   

 La  Mi t chuter i e ,  Bénesse -Marenne ,  Pa ins  e t  Pas t i s

 Ferme Dub lanc ,  Magescq ,  Vo l a i l l e s  

 Le  He lder ,  Ang le t ,  Charcuter i es

 V i l l enave ,  Angresse ,  F ru i t s  e t  l égumes

 ID -Chef ,  Soor t s  Hossegor ,  Ép i cer i e

 Mons ieur  Txoko l a ,  Bayonne ,  Choco l a t  

« Ici notre engagement guide nos choix »



•  C R O Q U E T T E S  D E  C A N A R D  C O N F I T  -  1 3 €
J U S  D E  V I A N D E  C O R S É ,  M AYO N N A I S E  S R I R A C H A

•  C A R O T T E S  R Ô T I E S  -  1 2 €
C R È M E  D ’A I L ,  V E N T R È C H E  D E S  P Y R É N É E S

•  C H O U X  F L E U R S  R Ô T I S  -  1 1 €
Y A O U R T  F U M É ,  C O N D I M E N T  P I M E N T ,  G R A I N E  D E  T O U R N E S O L

•  T R U I T E  E N  T R I O  -  1 6 €
S M A S H E D  G R E N A I L L E S ,  C R È M E  C R U E

•  B R O C H E T T E  P O U L P E  M A R I N É  -  1 6 €
L A Q U A G E  M I S O -M I E L - A I L ,  S A L A D E  H E R B E S  F R A I C H E S ,

C A C A H U È T E S

Un supplément de 2€ par plat  est  facturé pour les commandes room service.

La car te  apér i t ive est  d isponib le  en chambre tous les so i rs  de 19h00 à 21h00.

De 21h00 à 21h30  vous avez la  poss ib i l i té  de commander  des p la ts  f ro ids.

*L is te  des a l lergènes en dern ière page.

E N T R É E  O U  À  P A R T A G E R

C A R T E  D U  S O I R

* * *

•  M A G R E T  D E  C A N A R D  R Ô T I  ( E N T I E R )  -  2 9 €
B E T T E R AV E S  E N  D E U X  F A Ç O N S ,  P I C K L E S  M O U TA R D E  E T  J U S  C O R S É

À  L A  M Û R E

•  C O U R G E  R Ô T I E ,  P L E U R O T E S  D E S  L A N D E S  -  2 1 €
J U S  V É G É TA L  R É D U I T  E T  C H È V R E  F R A I S

P L A T S



Un supplément de 2€ par plat  est  facturé pour les commandes room service.

La car te  est  d isponib le  en chambre tous les so i rs  de 19h00 à 21h00.

De 21h00 à 21h30 vous avez la  poss ib i l i té  de commander  des p la ts  f ro ids.

L E S  G L A C E S  D E  M R  T X O K O L A  -  4 € /
L A  B O U L E

P A R F U M S :  

C h o c o l a t ,  F r a i s e ,  C i t r o n  d e  S i c i l e ,  C a c a h u è t e s
d e  S o u s t o n s ,  C a f é  V o l t ,  V a n i l l e  d e
M a d a g a s c a r ,  P i s t a c h e ,  S t r a c c i a t e l l a

G O U R M A N D I S E S  M A I S O N

•  P A R T  D E  G Â T E A U  D U  J O U R  -  6 €

•  C O O K I E  M A I S O N  -  5 €

•  P A S T I S  M I T C H U T  -  5 €


	NOS PRODUCTEURS &
	FOURNISSEURS PARTENAIRES
	« Ici notre engagement guide nos choix »

	CARTE DU SOIR
	***
	ENTRÉE OU À PARTAGER
	• CROQUETTES DE CANARD CONFIT - 13€
	JUS DE VIANDE CORSÉ, MAYONNAISE SRIRACHA
	• CAROTTES RÔTIES - 12€
	CRÈME D’AIL, VENTRÈCHE DES PYRÉNÉES

	• CHOUX FLEURS RÔTIS - 11€
	YAOURT FUMÉ, CONDIMENT PIMENT, GRAINE DE TOURNESOL
	• TRUITE EN TRIO - 16€
	SMASHED GRENAILLES, CRÈME CRUE
	• BROCHETTE POULPE MARINÉ - 16€
	LAQUAGE MISO-MIEL-AIL, SALADE HERBES FRAICHES, CACAHUÈTES

	PLATS
	• MAGRET DE CANARD RÔTI (ENTIER) - 29€
	BETTERAVES EN DEUX FAÇONS, PICKLES MOUTARDE ET JUS CORSÉ À LA MÛRE
	• COURGE RÔTIE, PLEUROTES DES LANDES - 21€
	JUS VÉGÉTAL RÉDUIT ET CHÈVRE FRAIS
	Un supplément de 2€ par plat est facturé pour les commandes room service.


	GOURMANDISES MAISON
	• PART DE GÂTEAU DU JOUR - 6€
	• COOKIE MAISON - 5€
	• PASTIS MITCHUT - 5€

	LES GLACES DE MR TXOKOLA - 4€/ LA BOULE
	PARFUMS:
	Chocolat, Fraise, Citron de Sicile, Cacahuètes de Soustons, Café Volt, Vanille de Madagascar, Pistache, Stracciatella
	Un supplément de 2€ par plat est facturé pour les commandes room service.




